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ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Иностранный язык в профессиональной деятельности
(английский язык)
1.1 Область применения программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер, входящей в укрупненную группу специальностей 43.00.00 Сервис и туризм.
1.2 Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы
Учебная дисциплина «Иностранный язык в профессиональной деятельности (английский язык)»  является учебным предметом обязательной предметной области «Иностранные языки» ФГОС среднего общего образования.
В профессиональных образовательных организациях, реализующих образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения ОПОП СПО на базе основного общего образования, учебная дисциплина «Английский язык» изучается в общеобразовательном цикле учебного плана ОПОП СПО на базе основного общего образования с получением среднего общего образования (ППКРС, ППССЗ).
В учебных планах ППКРС, ППССЗ место учебной дисциплины дисциплина «Иностранный язык в профессиональной деятельности (английский язык)»  — в составе общих общеобразовательных учебных дисциплин, формируемых из обязательных предметных областей ФГОС среднего общего образования, для профессий СПО или специальностей СПО соответствующего профиля профессионального образования.
Дисциплина имеет межпредметные связи со всеми профессиональными модулями в области профессиональной терминологии на иностранном языке.
1.2 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:
· общаться (устно и письменно) на иностранном языке на профессиональные и повседневные темы;
· переводить (со словарем) иностранные тексты профессиональной направленности;
· самостоятельно совершенствовать устную и письменную речь, пополнять словарный запас.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: лексический (1200 – 1400 лексических единиц) и грамматический минимум, необходимый для чтения и перевода (со словарем) иностранных текстов профессиональной направленности.
В результате освоения дисциплины обучающийся осваивает элементы следующих компетенций:
	Код 
	Наименование общих компетенций

	ОК 01. 
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности,  применительно к различным контекстам

	ОК 02. 
	Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 03. 
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие

	ОК 04. 
	Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами,  руководством, клиентами

	ОК 05. 
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 09. 
	Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности

	ОК 10. 
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке


2. 
СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	72

	Самостоятельная работа
	0

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	72

	в том числе:
	

	практические занятия
	72

	консультации 
	

	Итоговая аттестация в форме               дифференцированного зачета
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2.2 Тематический план и содержание учебной дисциплины

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, формы организации деятельности обучающихся
	Объем часов
	Уровень освоения
	Осваиваемые элементы компетенции

	1
	2
	3
	4
	5

	Тема 1. Shopping (Покупки)
	Практические занятия: Shopping
Лексический материал по теме At the Supermarket (В супермаркете); At the Oriental Market (На восточном рынке); At the Greengrocer’s (В овощном магазине)
Грамматический материал для повторения:
- артикли;
- множественное число существительных;
- Present Simple;
- неопределенные местоимения Some, Any, No;
- глаголы to be; to have, оборот there be.
	8
	1
	ОК 1-5, 9,10

	Тема 2. At the Restaurant (В ресторане)
	Практические занятия: At the Restaurant, An Introduction to the Catering Industry (Введение в индустрию ресторанного обслуживания), The Restaurant: Meet the Staff (Ресторан: познакомьтесь с персоналом)
Лексический материал по теме Eating out in Moscow (Рестораны в Москве); At the College Canteen (В столовой колледжа); 
Грамматический материал для повторения:
- Participle II;
- Past Simple;
- модальные глаголы;
- местоимения Much, Many, Few, Little;
- повелительное наклонение.
	8
	1
	ОК 1-5, 9,10

	
	Самостоятельная работа:
Составлению меню
	2
	3
	

	Тема 3.  Meals in the USA and Great Britain (Как и что едят в США и Великобритании)
	Практические занятия: Meals in the USA and Great Britain, International Cooking (Международная кухня)
Лексический материал по теме How do the Americans Eat (Как едят американцы); What do the English Eat (Что едят англичане); British Cuisine (Кухня Британии);
Грамматический материал для повторения:
- Future Simple, конструкция to be going to;
- степени сравнения прилагательных и наречий;
	8
	1
	ОК 1-5, 9,10

	Тема 4. Russian Cuisine (Русская кухня)
	Практические занятия: Russian Cuisine
Лексический материал по теме Russian Cuisine (Русская кухня); 
Грамматический материал для повторения:
- Страдательный залог;
- Attributive Group;
	8
	1
	ОК 1-5, 9,10

	Тема 5. Cooking (Приготовление пищи)
	Практические занятия: Cooking, In the Kitchen (На кухне), 
Лексический материал по теме Preparing for the Party (Подготовка к вечеринке); What is a Fondue (Что такое фондю); Methods of Cooking (Методы приготовления пищи)
Грамматический материал для повторения:
- Participle I;
- Present Continuous;
	8
	1
	ОК 1-5, 9,10

	Тема 6. Service (Обслуживание) 
	Практические занятия: Service, Preparing the Menu (Подготовка меню), Serving Techniques (Техники обслуживания), At the bar (В баре) 
Лексический материал по теме Menu Planning (Планирование меню); Setting the table (Сервировка стола); 
Грамматический материал для повторения:
- Perfect Tenses;
- Prepositions;
	8
	1
	ОК 1-5, 9,10

	Тема 7. My Profession is a Cook (Моя профессия - повар)
	Практические занятия: My Profession is a Cook, Clothes and Personal Hygiene (Униформа и личная гигиена) 
Лексический материал по теме My Profession is a Cook; Food Safety (Хранение еды); 
Грамматический материал для повторения:
- Infinitive;
- Gerund;
	8
	1
	ОК 1-5, 9,10

	Тема 8. Healthy Food (Здоровое питание)
	Практические занятия: Healthy Food, Different Foods, Different Cooking Methods (Различная еда, различные методы приготовления пищи) 
Лексический материал по теме Healthy and Junk Food (Здоровая еда и фаст фуд); 
Грамматический материал для повторения:
[bookmark: _GoBack]- The Complex Object;
	8
	1
	ОК 1-5, 9,10

	
	Дифференцированный зачет
	2
	3
	

	
	Всего:
	72
	
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ
3.1 Материально-техническое обеспечение
Реализация программы дисциплины требует наличия учебного кабинета «Иностранного языка»;
Оборудование учебного кабинета:
Состав учебного оборудования в кабинете иностранного языка определяется действующими "Перечнями учебного оборудования по иностранному языку для общеобразовательных учреждений России", утвержденными приказом Министерства образования Российской Федерации.
Кабинет должен быть оснащен мебелью для:
- организации рабочего места преподавателя;
- организации рабочих мест обучающихся;
- для рационального размещения и хранения учебного оборудования;
- для организации использования аппаратуры.
Технические средства обучения:
- ПК с лицензионным программным обеспечением,
- телевизор
- колонки.
В кабинете иностранного языка должен быть полный комплект средств обучения в виде учебных книг для курса иностранного языка по программе данного типа учебного заведения:
- учебники (по количеству обучающихся в группе);
- словари (двуязычные, по количеству обучающихся в группе).
3.2 Информационное обеспечение обучения
1. 1 Основные источники: 
· Безкоровайная Г.Т., Койранская Е.А., Соколова Н.И., Лаврик Г.В. Planet of English: учебник английского языка для учреждений СПО. — М., 2017.
2. Дополнительные источники:
· Щербакова Н. И. Английский язык для специалистов сферы общественного питания = English for Cooking and Catering:учеб. пособие для студ. сред. проф. учеб. заведений/Н. И. Щербакова, Н. Сю Звенигородская. – 3-е изд.. стер. – М., 2009.
· Кузовлев В. П., Лапа Н. М., Перегудова Э. Ш., Костина И. П., Дуванова О. В., Кузнецова Е. В., Кобец Ю. Н. Английский язык 10-11 классы: учеб. для общеобразовательных организаций с приложением на электронном носителе. – М.:2013.
· Новейший англо – русский русско – английский словарь 120 000 слов и словосочетаний с транскрипцией в обеих частях. – М.: «Дом Славянской книги», 2017. – 768 с.
· Английский язык: Гостиничный, ресторанный и туристический бизнес = English: Hotel, Restaurante and Tourist Businesses: учеб. пособие для студентов высш. Учеб. заведений/Н. Н. Михайлов. – 4-е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2008.
3. Интернет ресурсы
1. www.dreameenglish.com
2. www.ediscio.com
3. www.englishtips.org
4. www.englishteachers.ru
5. http://english-zone.com/index.php
6. www.chefs.ru
7. www.supercook.ru
8. www.macmillanenglish.com

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий, тестирования, выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов обучающегося.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля
и оценки результатов
обучения


	В результате освоения дисциплины
обучающийся должен уметь: общаться (устно и письменно) на иностранном языке на профессиональные и повседневные темы; переводить (со словарем) иностранные тексты профессиональной направленности; самостоятельно совершенствовать устную и письменную речь, пополнять словарный запас. В результате изучения учебной дисциплины «Английский язык» обучающийся должен знать:
– лексический (1200-1400 лексических единиц) и грамматический минимум, необходимый для чтения и перевода (со словарем) иностранных текстов профессиональной направленности.
	Формы контроля обучения:
– домашние задания проблемного характера;
– практические задания по работе с информацией, документами, литературой;
–защита индивидуальных и групповых заданий проектного характера.
Методы оценки результатов обучения:
- накопительная система баллов, на основе которой выставляется итоговая
отметка.
- традиционная система отметок в баллах за каждую выполненную работу, на основе которых выставляется итоговая отметка;
– мониторинг роста творческой самостоятельности и навыков получения нового знания каждым обучающимся.
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